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Une bouffée de
campagne dans
un gite de luxe

Le dernier projet d’/André Magerotte

Connu partout en Belgique

pour les produits de
boucherie, André Magerotte a
décidé de diversifier ses activités.
Il vient de transformer un ancien
hangar de la ferme qu'il exploite
en gite de luxe pouvant accueillir
quatre personnes. Lendroit est
trés plaisant et décoré avec goiit.
Visite guidée.

«la hotte de la cuisine vient
d'ére installée. On va pouvoir
[faire Je grand nettoyage avant Far-
rivée des premiers Jocataires,» Pa-
tron de l'entreprise Magerotte,
spécialisée dans la production
de produits de boucherie, André
Magerotte a voulu diversifier ses
activités,

Il vient de transformer un an-
cien hangar de la ferme qu'il ex-
ploite en gite de luxe. Ce dernier
peut accueillir quatre per
sonnes. Les weekends unique-
ment. «Mais ceux qui le sou-
haitent peuvent rester graftiite-
ment jusquau lundi soirs, pré
cise le patron.

Le cadre est trés plaisant. Le gite
est situé un peu en retrait du vil-
lage. Une petite voiture de golf
mise A Ja disposition des clients

leur permet de s'y rendre pour
faire leurs courses. Ils pourront
Egalement s'y procurer gratuite-
ment le journal du jour a la Ii-
brairie.

A lintérieur, la décoration est
chaleureuse. Chacune des deux
chambres dispose d'une salle de
bain. « £r nous fournissons le

LES CLIENTS PEUVENT
BENEFICIER DE VELOS
ELECTRIQUES MIS
A LEUR DISPOSITION

linge de maison, de toilette et de
bain. s
Les fenétres donnent sur des
prairies et des foréts a perte de
vue. «Ces prajries accueillent
notre élevage de porcs en plein
airs, précise André Magerotte.
Dans l'espace de vie, on peut
prendre un café, un thé et obser-
ver i l'aide d'un télescope les
animaux tout proche grice a la
lunette sur pied.

leur arrivée, les futurs loca-
taires pourront également dé-
couvrir les salaisons de I'entre-
prise puisqu'un panier garni

leur sera fourni.
André Magerotte travaille aussi
avec des partenaires locaux. Le
nettoyage du lieu est réalisé par
un militaire a la retraite de la ré
gion. Les superbes photos qui
ornent les murs des différentes
piéces ont été prises par Phi-
lippe Moés, photographe natu-
raliste réputé de la localité.
Les produits de bain (savons, pro
duits de douche..) sont égale
ment fabriqués par une habi
tante du village,
Les locataires peuvent en outre
profiter des vélos électriques mis
gratuitement a leur disposition
Le gite dispose également d'un
terrain de pétanque, d'un ter
rain de croquet — « aux norme:
internationales» -, et d'une ca
bane aménagée pour y organiser
des barbecues.
Pour ceux qui aiment les che
vaux, quatre boxes sont mis a
leur disposition.
Si le succés est au rendezvous,
André Magerotte n'exclut pas de
construire un deuxidéme gite,
« Ce dernier sera toutefpis plu:
rroutard » pour un public encore
pliis en phase avec la nature. » m
N.HN

1. Une voiture de golf permet aux pension-
- naires de se rendre jusqu‘au village tout proche

pour y faire leurs courses. A la librairie, ils
_pourmnt refirer un exemplaire gratuit de leur
journal favori. 2. Chaque chambre dispose:
d'une salle de bain. 3. André Magerotte a coté
- delacheminée au gaz. m
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EN 2015

Une cidrerie dans I'ancien abattoir

Pour faire de l'ombre aux porcs, l'en- l
treprise Magerotte a planté des pom-
miers dans ses prairies, wvoici
quelques années.

& At début, on ne faisait rien avec |
les pommes, les cochons en |
mangent une partie.. Mais lors |
d'une saison particuliérement fer- |
tile, nous avons décide de récolter |
les fruits, explique André Mage- |
rotte, le patron. Avec Jes 1.200 kilos i
rassembles, nous avons pu pres- |
ser 800 litres de jus que nous |
avons vendus. Nous avons alors |
réfléchi & la maniére de valoriser |
au mieux ce produit. »

aménageant une cidrerie dans une
partie de |'ancien abattoir pas encore
utilisée.

wAvec les fruits récoltés, nous
produirons désormais du cidre,
du vin de pomime, de la gelée... et
un tout nouveal produit que
nous sommes en tramn de finali-
Ser et que nous preésenterons en
temps voulu. Pour ce projer, je
me Suis associé avec un comnars-
seur; développe encore André Mage-
rofte. Tous ces produits seront
vendirs & fa boucherie, bien sar,
mais ils seront diffitsés également
dans un pérmétre plus lar

En 2075, lentreprise Magerotte va | ge»m

concrétiser le fruit de sa réflexion en

NHN

LA LOCATION (S

Le gite ne peut étre loué que le
weekend. Mais les locataires
peuvent, 5ils le souhaitent rester
Jusqu'au lundi soir pour le méme

prix.
*459
> En basse saison, la location du

gite revient 4 450/euros par week:
end.

*679

» En haute saison, la location du
gite revient & 600/euros par weele
end.

On peut louer le gite en contac-
tant Ia boucherie Magerotte (084/
21.06.29) ou via I'agence Ardenne-
Etape. Le site du gite : http:/
www.magerottelodgebe. m



